
Wafaa MANSOUREDDINE
RESPONSABLE MANAGEMENT QUALITÉ 
PROFIL PROFESSIONNEL

COMPÉTENCES

PARCOURS PROFESSIONNEL
RESPONSABLE MANAGEMENT QUALITÉ 

ANALYSTE LABORATOIRE 

ANALYSTE LABORATOIRE 

COORDINATRICE QUALITÉ 

FTSM

FSTM

2 -ème lycée militaire royal à Ifrane 

Faculté des sciences et de techniques Mohammedia (FSTM)

Complexe de formation Agroalimentaire et Plasturgie (CFAP) - OFPPT

Gestion et management qualité: ISO 9001, ISO
45001, ISO 14001, ISO 17025, ISO 22000, BRC, IFS.
Maîtrise statistique des procédés et la
capabilité
Contrôle qualité des produits 

Renouvellement de la certification du SMI (ISO 9001, ISO 45001 ET ISO 14001)
Participer à la réalisation des audits internes
Piloter et analyser les enquêtes de satisfaction clients
Étude de danger du SMI
Réalisation des séances de la sensibilisation 

Contrôle qualité des solutés massifs et étude de capabilité du procédé de fabrication d’un sérum
physiologique 

Suivi de l’évolution des paramètres physico-chimiques d’huile de palme brute au cours du raffinage. 

Techniques de vente Créativité, résolution des
problèmes, gestion de temps et du stress
Travail d'équipe et organisation
Mettre en place le système HACCP et d’hygiène 

Arabe

Français 

Anglais

2018 - 2019 Licence
Chimie appliquée

Volleyball, photographie.

Permis de conduire: B

10/11/1998 à Casablanca 

2016 - 2018 Deust
Biologie Chimie et Géologie (BCG)

06 49 84 28 77

mansoureddinewafaa@gmail.com 

Addoha 1 imm 110 nr 10 ain sebaa,
casablanca 20250

2021- 2022 Formation qualifiante
Qualité, Hygiène, Sécurité et Environnement
(QHSE)

2015 - 2016 Baccalauréat Physique Chimie

2019 - 2021 Master
Physico-chimie et analyse des matériaux (PCAM)

BALTIMAR, INDUSTRIE AGRO-ALIMENTAIRE
HED SOUALEM/ STAGE 

THAIS, SOCIÉTÉ DE GESTION IMMOBILIÈRE
CASABLANCA/ STAGE 

CLICFOOD SARL: INDUSTRIE AGRO-ALIMENTAIRE
CASABLANCA / CDI

GÉNÉRATION SANTÉ, INDUSTRIE PHARMACEUTIQUE
/ STAGE 

Professionnelle expérimentée du management de la qualité, je suis animée par une volonté
inébranlable d'atteindre l'excellence opérationnelle. Je suis à la recherche d'une nouvelle
opportunité où je pourrai mettre en avant mon sérieux et mon engagement. Mon approche
autonome et méticuleuse de la gestion de la qualité des produits, associée à mes capacités
exceptionnelles en gestion du temps et en organisation, me permettent d'assurer un suivi
rigoureux de chaque étape, de la réception à la vente, garantissant ainsi des normes élevées de
qualité et de performance

Très bon niveau
Bon niveau 

Bon niveau 

Juin - Novembre 2022

Mars- Juillet 2021

Décembre 2022- 28 Septembre 2024

Avril- Juin 2019

Concevoir et mettre en place le système Qualité de l'entreprise Concevoir et
gérer les référentiels de l'entreprise "Agrément sanitaire, ..."
Mettre en place l’étude HACCP
Identifier et analyser les points de non-Qualité
Rédiger le manuel Qualité interne
Elaborer les actions de sensibilisation du personnel
Sélection et évaluation des fournisseurs
Préparation et organisation de la Revue de direction
Piloter le processus d'amélioration continue et suivi des plans d'actions
Réalisation des audits internes 

LANGUES

FORMATION

CENTRES D'INTÉRÊT

COORDONNÉES


